Prodooze FICHA TECNICA

Extratos de lupulo de amargor

O lapulo na cerveja pode ser total ou parcialmente substituido por seus extratos ou dleos essenciais. Sendo
100% oriundos do lupulo, seu uso é declarado apenas como lupulo. Os extratos ja vém pronto para uso;
nao necessitam diluicdo ou preparo. Ideais para:

- Ajuste fino no perfil de amargor e sabor da cerveja terminada;

- Produgao de cervejas diferentes a partir de uma cerveja “mae” (mosto unico para mais de uma cerveja).
Flexibilidade de producao para atender pequenos volumes;

- Corrigir deficiéncias com a estabilidade da espuma. Muito util para qualquer cerveja, especialmente
quando sao usados na formulagao ingredientes que prejudicam a espuma, como 6leos, extratos, cascas
de frutas. Também em casos de cervejas muito alcodlicas (alcool em excesso inibe a formagao de
espuma) ou sours (bactérias degradam a proteina da espuma).

- Producao de cervejas em garrafas claras. Os extratos reduzidos sao estaveis a luz, oferecendo
qualidade sem a formacgao do light struck.

Tipos, aplicagoes e forma de uso.

Lupulo liguido: para substituir o lupulo Dosar na fervura de acordo com a quantidade
Hop Flow | de amargor na fervura do mosto. Contém | necessaria de a-acidos para reduzir a carga

65 a 75% de a-acidos. vegetativa e reduzir as perdas de mosto no Trib.
a-acidos para aumento e estabilizacao Dosar na maturagao ou na cerveja final. Utilizagao:
Alpha natural da espuma. Agrega amargor ~65%
20% agradavel (tem apenas 10% do potencial |e1 - 1,5 g/hl para arredondamento do amargor;
amargo dos iso-o-acidos). 1,5 - 3 g/hl para aumento da espuma
Iso Hop Iso-a-acidos para ajuste de amargor na | Dosar na maturagéo ou na cerveja final. 0,4 g/hl =
30% cerveja terminada. ~11BU

Dosar na maturagao ou na cerveja final.
1 g/hl & ~ 1 IBU sensorial.
Para estabilidade da espuma, recomenda-se 2 g/hl.

Iso-a-acidos reduzidos, estaveis contra
oxidagao a luz (uso em garrafas claras).

Te:[)ra Hop |« Tetra melhora muito a formagéo, a Pode ser dosado mais. Atentar para o efeito no
10% estabilidade e a aderéncia da espuma ao | amargor.
copo. Amargor harsh se em grande

Para estabilidade contra oxidagdo a luz, ndo usar

quantidade. Iipulo comum.

Iso-a-acidos reduzidos, estaveis contra | Dosar na maturagéo ou na cerveja final.

RHO oxidacdo a luz (uso em garrafas claras). |1 g/hl = ~ 3 IBU sensorial.
35% Fornece amargor suave, muito proximo Para estabilidade contra oxidagdo a luz, ndo usar
dos iso-alfa-acidos regulares. ldpulo comum.
Comparacao Efeito do uso de 0,3 g/hl de extrato de lGpulo
dos efeitos sobre a qualidade da espuma da cerveja
sobre a 160 %

| Aderéncia Estabilidade |

espuma 150 % -
140 % A
130 %
120 % ~
110 % -
100 % -~
90 % -
80 %

Controle Iso 30% Alpha 20% Tetra 10%
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