AM-1 — Levedura para Scotch Whisky

AM-1 é uma levedura seca ativa especialmente selecionada para a producdo

deu

I’SCIUES escoceses.

Caracteristicas:

Fermentacdo rapida.
Forte capacidade de assimilacdo de maltotriose.

Alta taxa de utilizagdo do mosto e alta conversdo alcodlica. - . =
Resulta em sabor macio e bom aroma de ésteres. 2 Angel

E especialmente indicada para a fermentacdo de uisque “single malt”. Tl
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Temperatura de fermentagao: 22 a 32°C Active Dry yeast
Tolerancia ao alcool: maximo 15% v/v e

Atenuacao aparente: >90%
Performance:
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Maltotriose Maltose Glicose Frutose

Especificacoes:

Item Especificacao
Umidade <=7,0%
Contagem total de leveduras vivas | >= 10 x 10%/g
Leveduras selvagens <= 1000 UFC/g
Lactobacillus sp. <=1000 UFC/g
Microrganismos patogénicos Ausentes
Dosagem:
50-100 g/hl
Aplicagao:

Reidrate o fermento em 5 a 10 vezes seu volume de dgua morna ou mosto de baixa concentrac¢do (1/3 de
mosto + 2/3 de dgua) a 22-30°C. Deixe descansar por 7-15 min. Agite gentilmente e deixe por mais 10-15
min antes de adicionar ao fermentador.

Embalagens, estocagem e validade

Pacotes: 12g ou 500g
Armazenamento: em local fresco, seco e ventilado abaixo de 25 °C.
Validade: 24 meses. Pacotes abertos podem ser selados e usados em até 7 dias.



